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CARATTERISTICHE DELLA NAVE

[image: image1.png]————————————————————————

Qg@g@eaaggeaﬁé

—
\" v . o o o [ © ° 1‘ """"""" &
- - > : -
e s & S D)
o @ = E s w = o » » 5 H




Nome nave


: 
ADMIRAL
Lunghezza


:
37,70 m
Larghezza


: 
6,90m
Compartimento Marittimo 
:  
Genova 

Matricola


: 
8879
Categoria


: 
Motonave
 Servizio


: 
trasporto passeggeri
Navigazione


: 
locale
Anno di costruzione 

: 
1989
Stazza lorda


:
 237,29  tsl
Stazza netta


: 
106,78 tsn
Materiale di costruzione scafo 
:
acciaio
Materiale di costruzione sovrastrutture: lega leggera
Classe 



: 
RINA
Numero passeggeri 

: 
250
Numero di ponti

: 
2
CARATTERISTICHE DEI LOCALI

Sulla nave sono presenti 2 ponti: 

· ponte di coperta 

· ponte superiore 
Al ponte di coperta troviamo , partendo da poppa, i seguenti locali : 

1. veranda coperta, destinata ad  accogliere sistemazioni per gli ospiti

2. corridoio 

3. locale igienico uomini

4. locale igienico donne

5. atrio di ingresso

6. locale cucina, come meglio descritto più avanti

7. sala ristoro, attrezzata con tavoli e sedute fisse 

8. locale spogliatoio uomini

9. locale spogliatoio donne
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Al ponte superiore troviamo, partendo da poppa :

1. veranda coperta, destinata ad  accogliere sistemazioni per gli ospiti

2. corridoio 

3. sala multifunzione , munita di banche fisse laterali 

4. locale plancia , non più in uso per la navigazione , ma visitabile dagli ospiti

5. terrazza all’aperto –zona fumatori
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SERVIZI IGIENICI PER GLI OSPITI

La nave è dotata di due locali destinati ai servizi igienici maschili e femminili. Detti locali sono muniti di WC, lavabo,dispenser sapone liquido , asciugamani ad aria calda e sono ubicati al 1 ponte .

SERVIZI IGIENICI PER IL PERSONALE

La nave è dotata di un servizio igienico per il personale dotato di doccia e lavabo . 

SPOGLIATI PER IL PERSONALE

Utilizzando due cabine destinate all’equipaggio sono stati ricavati n. 2 spogliatoi destinati al personale di sesso maschile e femminile. Detti spogliatoi sono ubicati a prua del 1 ponte nave.

LOCALE CUCINA
.  Il locale è munito di pareti in acciaio rivestite in acciaio inox , il pavimento è in materiale lavabile ignifugo. Il mobilio e le attrezzature esistenti sono tutti con superfici in acciaio inossidabile. Il locale è dotato di n. 2 finestre munite di rete anti-insetti.

Antecedente alla cucina è ubicata un’area anticucina .

Nei locali si trovano:

1. una piastra di cottura a gas per il riscaldamento o il completamento della cottura di pietanze che necessitano di completamento 

2. un frigorifero di tipo industriale con termometro esterno in grado di garantire la perfetta conservazione degli alimenti 

3. un banco in acciaio inossidabile  per la suddivisione in porzione  dei cibi 

4. due lavelli a doppia vasca 

5. un forno a sei teglie per riscaldamento /cottura di alimenti confezionati , surgelati, precotti o comunque preparati presso la sede del catering.

6. Una  friggitrice a due vasche per fritture necessariamente  estemporanee

7. N. 1 lavastoviglie per piatti

8. N. 1 lavastoviglie per bicchieri

9. N. 1 lavello esterno alla cucina 

10. N. 1 banco da lavoro  in acciaio inossidabile  nell’anticucina.

Certificazioni in corso di validità , da effettuare rinnovo della classe 

